San Miguel Especial (Herstellung in Deutschland)

Bezeichnung
Bierart
Verkehrsbezeichnung

Zusatzliche Hinweise

Biersorte
Biertyp

Produktbeschreibung
Aussehen

Farbe

Geruch und Geschmack

Bittere

Deklarationshinweise
Zutatenliste (EU)

Zutatenhinweise

DAVON DEKLARATIONSPFLICHTIGE
ZUSATZSTOFFE

Potenzielle Allergene laut Verordnung
(EV) 1169/2011 (LMIV)

Bierherstellung

San Miguel Especial (Herstellung in Deutschland)
untergarig
Bier (oder Vollbier)

keine

Lager
Helles Lager

hell
gold
rein und fruchtig mit einer zarten hopfen- und hefebetonten |

moderate und ausgewogene Bittere

Wasser, GERSTENMALZ, Hopfen, Hopfenextrakt

keine

keine

Glutenhaltiges Getreide (Gerstenmalz)

San Miguel Especial wird gebraut aus:



Brauwasser

Malz

Hopfen

Hefe

Bieranalyse
Stammwiirze
Alkoholgehalt
Alkoholgehalt
Restextrakt

Nahrwertangaben

100 ml enthalten durchschnittlich
Brennwert:

Brennwert:

Fett:

davon ges. Fettsduren:
Kohlenhydrate:

davon Zucker:

Eiweifs:

Salz:

Prozentuale Zusammensetzung
Wasser:

Wasser von einer besonders geeigneten weichen Qualitat

Qualitatsmalze aus ausgesuchten Braugerstensorten

sorgfaltig ausgesuchte Hopfensorten

untergariger Bierhefe

13 %
5,4 %vol
4,2 %
4,9 %

204 kJ
49 kcal
Og
O0g
4g
02¢g
05¢g

Og

90,41 %



Alkohol:
Extrakt (Malzextrakt):

Hopfen und Hopfenextrakt:

COo2:
Summe:

Hinweise
Lagerung

4,22 %
4,859 %
0,001 %

0,51 %

100 %

In einem trockenen, sauberen und gut gellfteten Raum zwisc
Wasser, Feuchtigkeit, Sonnenlicht und Staub schitzen

Empfohlene Trinktemperatur (von-bis °C) 2-4



